
Preise pro Person ohne MwSt. 
 
Fish & Party Service, D. Gauch/H. Grossrieder, Bärenplatz 9, 3177 Laupen, Tel./Fax 031 747 71 42 

2005 
 

Unser Party-Service 
 
 
Sehr geehrte Gastgeberin und Gastgeber 
 
 
Wir freuen uns, Ihnen unser aktuelles Angebot vorstellen zu dürfen. 
 
Wann immer Sie sich und Ihre Gäste verwöhnen wollen, wir bieten Ihnen gerne die Mög-
lichkeit, dies auf angenehme Weise mit unserem Party-Service zu realisieren. 
 
Unser Betrieb legt grössten Wert auf Qualität. Der Einkauf von erstklassigen und frischen 
Rohprodukten, deren fachgerechte und sorgfältige Verarbeitung, sowie eine optimale Prä-
sentation der Speisen sind für uns eine Selbstverständlichkeit. 
 
Unser Team bestehend aus Köchen, Bäcker und einem Metzger, würden sich freuen, Ihnen 
unser Können unter Beweis zu stellen. 
 
Gerne kommen wir zu Ihnen nach Hause, um Ihre Wünsche und Vorstellungen mit Ihnen zu 
besprechen und umzusetzen, da das vorliegende Angebot keinen Anspruch auf Vollständig-
keit erhebt. Im Gegensatz zu anderen Catering-Unternehmen bieten wir Ihnen unseren be-
liebten Restaurant-Service an, das heisst: Wir kochen vor Ort und richten die Speisen auf 
Tellern an, so wie Sie es von einem Restaurant gewohnt sind. 
 

 
Testen Sie uns! 

Wir freuen uns auf Ihren Anruf! 
 
 
Tel./Fax 031 747 71 42 Natel 079 447 19 22 e-mail: d.gauch@bluewin.ch 
    h.grossrieder@bluewin.ch 
 
 

Unsere Öffnungszeiten in Laupen: 
 

Mo: geschlossen 
Di - Fr: 08.00 - 12.00 
 14.00 - 18.30 
Sa: 08.00 - 15.00 
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Kleinigkeiten für Cocktail und Apero 
 
Apérobuffet: 
 
Partybrote gefüllt mit Schinken, Käse, Salami und Lachs  
Crudités mit Dippsaucen (rohe Gemüsestengel mit drei verschiedenen Quarksaucen) 

Käseplatte mit verschiedenen Käsesorten und mit Früchten garniert 
versch. Chips, Bauernbrot und Butterzopf   CHF .10.50/p.P. 
 
Italienische Apéroplatte: 
 
Verschieden gewürzte Oliven, Tomaten in Mandelöl, Artischocken- 
Herzen, Kapernäpfel, Auberginenröllchen, Rohschinken, Coppa, 
Bresola, Pancetta, Nostrano-Salami 
Schwiegermutterzungen und Rusticella-Sauce  CHF 15.00/p.P. 
 
Gefüllte Partybrote: 
 
mit Schinken, Käse, Salami und Lachs gefüllt für ca. 12 Personen CHF 47.00 
mit Rauchlachs und mariniertem Lachs  CHF 65.00 
 
Sushi: Nach Anfrage 
 
Crudités mit Dippsaucen: 
  
rohe Gemüsestengel mit drei verschiedenen Quarksaucen  CHF 2.20/100g 
 
Käseplatte: 
mit verschiedenen Käsesorten und mit Früchten garniert  CHF 3.90/100g 
 
Blätterteiggebäck:  CHF 6.00/100g 
 
Schinkengipfeli  CHF 4.50/100g 
 
Diverses: 
 
Knoblauchbrot  CHF 3.50/Pers. 
Basilikumbrot  CHF 3.50/Pers 
mit Tomatenpasta und Knoblauchöl  CHF 3.80/Pers. 
Pommes-chips, Salzgebäck und Salznüssli  CHF 1.50/ Pers. 
Fruchtkörbe mit Saisonfrüchten gefüllt  CHF 1.60/100g 
Grossini, Groganelli und Schwiegermutterzungen  nach Aufwand 
 
 
 
Die berühmten Lachsbrötli von FISH&PARTY: 
 
Frisch marinierter Lachs auf einem knusprigen Baquette (5cm) 
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Mit Tartaresauce, Salat und einem Zitronenviertel garniert CHF 5.30 
 

Marinierter Lachs am Buffet frisch aufgeschnitten 
mit frischem Baquette mit diversen Garnituren   CHF 5.50/100g 
 
Warmes Apérobuffet: 
 
Pouletnuggets, eine Mini-Pizza, drei Calamares-Ringe,  
eine Riesencrevette, ein Schinkengipfeli, Mini-Frühlingsrolle, 
dazu Tartare- und Cocktail-Sauce  CHF 15.00/p.P. 
 
Antipasti: 
 
Grillierte Zwiebeln, Artischockenherzen, Auberginen, Zuccetti 
Peperoni, Eingelegte Peperoncini, Knoblauchzehen in Kräutern  
Eingelegt, Zwiebeln süss-sauer, Kapernäpfel, 
8 verschiedene Sorten an marinierten Oliven  CHF 48.00/kg 
 
Fischplatte: 
 
Geräucherte Forellenfilets, marinierter und geräucherter Lachs, 
Sardinen, Meeresfruchtsalat, Crevetten sowie Riesencrevetten, 
Makrelenfilets, Rollmöpse und Schillerlocken  CHF 68.00/kg 
 
Fleischplatte: 
 
Individuell, je nach Fleischsorten. Kommen Sie doch in unser 
Geschäft und bestaunen Sie usnere grosse Auswahl an Trocken- 
fleisch, Schinken und Salamis 
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TAPAS 
 
 
Diese kleinen Köstlichkeiten stammen aus Spanien. Mit dem Geschmack der Geschichte und 
dem Aroma der modernen Zeit sind Tapas eine wahre Gaumenfreude. Der Legende nach 
war das erste Tapa eine Scheibe luftgetrockneten Schinkens, die auf ein Glas Sherry gelegt 
wurde, damit keine Fliegen hineinfallen. Im Spanischen heisst Tapa auch eigentlich «De-
ckel». 
 
Es gibt keine Vorschriften, wie gross eine Tapas-Portion ist, welche Zutaten verwendet 
werden oder in welcher Reihenfolge sie gegessen werden. Sie eignen sich hervorragend als 
kleiner Snack zum Wein oder auch als Hauptgericht.  
 
Natürlich können auch Vegetarier Tapas geniessen, denn etliche Hauptgerichte und Beilagen 
benötigen kein Fleisch. Tapas lassen sich in Schälchen oder auf Spiessen, mit oder ohne 
Sauce, gross oder klein, kalt oder warm servieren.  
 

Beeindrucken Sie Ihre Gäste bei der nächsten Party 
und bringen Sie den Geschmack des Meeres auf den Tisch! 

 
 
Fisch/Meeresfrüchte: 
 

Gemüse: 
 

⇒ Fritierter Tintenfisch ⇒ Knoblauchbrot 
⇒ Gebratene Sardinen ⇒ Tomatensalat mit Oliven 
⇒ Überbackene Muscheln ⇒ Artischocken mit Tomate und Zitrone 
⇒ Meeresfrüchtesalat ⇒ Gefüllte Zucchini 
⇒ Riesengarnelen mit Knoblauch ⇒ Knoblauchkartoffeln 
⇒ Riesengarnelen im Speckmantel ⇒ Maiskolben mit Knoblauchbutter 
  
  
Eier und Käse: 

⇒ Spanisches Omelette (mit Kartoffeln  
 und Zwiebeln) 

Geflügel: 

⇒ Hühnchen in Backteig mit Honig und 
Senf 

⇒ Pouletflügeli in Knoblauchsauce 
  
  
Fleisch: 

⇒ Marinierte Lammkoteletts 
⇒ Fleischbällchen mit Knoblauch und Tomate 
⇒ Serrano-Schicken mit Tomate und Knoblauchtoast 
⇒ Chorizo (Paprikawurst) 
⇒ Würzige Maurische Spiesschen 
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Crostini und Bruschette 
 
 
Die gerösteten, herzhaft belegten Brote passen ausgezeichnet zum Aperitif und stimmen auf 
das Menü ein. Aber sie können auch Mittelpunkt des Abends zum Glas Wein sein. 
 
♦ Bruschette al pomodoro (mit Tomaten) 

♦ Bruschette agli zucchini marinati (mit marinierten Zucchini und Pecorino) 

♦ Crostini alla crema di olive (mit Olivencreme und Paprikawürfeln) 

♦ Bruschette con pancetta (mit Speck und Wacholderöl) 

♦ Bruschette all mozzarella marinata (mit mariniertem Mozarella) 

♦ Bruschette alle acciughe marinate (mit marinierten Sardellen) 

♦ Bruschette agli scampi piccanti (mit Rucola und Knoblauchgarnelen) 
 
 
 
 

Tramezzini 
 
 
Vom Sandwich zum Tramezzino - Fällt das Frühstück, wie z.B. in Italien üblich eher ma-
ger aus, gilt es, die Zeit bis zur ersten grösseren Mahlzeit zu überbrücken. Für diese Zeiten 
dazwischen, die «tramezzi», sind die Tramezzini geschaffen und ersetzen auch schon mal 
das Mittagessen: 
 
♦ Tramezzini al pesto di pomodori (mit Tomatenpesto und Mozzarella) 

♦ Tramezzini al tonno (mit Thunfisch) 

♦ Tramezzini agli scampi (mit Garnelen) 

♦ Tramezzini all’arrosto (mit Braten und Gurken-Kräuter-Sauce) 
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Panini 
 
 
Belegte Brote gibt es fast überall auf der Welt und wie so oft sind sie in Italien ein wenig 
besser und ein wenig phantasievoller als anderswo: 
 
♦ Panini rustici (mit Tomaten und Schinken) 

♦ Panini con prosciutto e pera (mit Schinken, Birne und Pilzen) 

♦ Panini alla milanese (mit Schnitzel und Kräuter-Kapern-Sauce) 

♦ Panini ai pomodori grigliati con tonno (mit gegrillten Tomaten und Thunfisch) 

♦ Panini con pollo ed arancia (mit Huhn, Orange und Olivencreme) 

♦ Panini vegetariani (mit gegrilltem Gemüse und Kräutercreme) 
 
 
 
 

Überbackene Brote 
 
 
Frisch aus dem Toaster ist ein heisses, verführerisch duftendes Sandwich ein feiner Imbiss, 
eine willkommene Zwischenmahlzeit oder auch einmal Mittelpunkt einer Sandwich-Party: 
 
♦ Crostini gratinati con cipolle e speck (mit Zwiebeln und Speck) 

♦ Bruschette gratinate (mit Tomaten, Pilzen und Käse) 

♦ Crostini con cipolle (mit Zwiebeln und Käse) 

♦ Toast con rucola e formaggi (Sandwichtoast mit Rucola und Käse) 

♦ Crostini piccanti al forno (scharfe Auberginenbrote) 
 
 
 
 
 
 


